
DINER VOOR             vanaf 17u 

 
BREEKBROOD vega       10 ½   
huisgemaakte pompoenhummus & groene pesto – olijfolie - zeezout  

 
BIETENCARPACCIO vegan      13 
Gele Biet – chioggia biet  – pistache crumble – gedroogde vijg - 
vegan feta creme – – cranberry – walnoot – balsamico peperkoek -
croutons  

 
PASTRAMI TONNATO       14 ¼   
pastrami – huisgemaakte tonijn mayo – tonijn tataki –  
cherry tomaat – kappertjes – radijs – pijnboompitten –  
crouton crumble 

 
MAKREEL        13 ¾   
huisgemaakte makreel salade – witlof – roodlof – quinoa – radijs –  
zoetzure komkommer – dragon mayo – nori chips – furikake 
 
 

  

Moeilijk kiezen? 
bestel dan meerdere gerechten om te delen 

wij serveren er bordjes bij 



DINER VOOR             vanaf 17u 

 
BOSPADDENSTOELEN SOEP      9 ¾  
huisgemaakte paddenstoelen soep – paddenstoelen – room - spekjes  

 
wortelkokos soep  vegan      9 ¼    
huisgemaakte wortelkokos soep – gemalen kokos – pittenmix 

 

  

 

 
 

 

 

STEAK TARTARE        14 ½  
fijngehakte runderbiefstuk (100gr) – cornichons – kappertjes – ui – 
peterselie - gepekelde eidooier – desembrood 

 
PORTOBELLOTAARTJE vega      11 ½  
bladerdeeg gevuld met portobello – baby spinazie – pompoen – 
gorgonzola - pijnboompitten en walnoot 

 

 
Liever een klein soepje? 4 ¾ 
ook lekker als tussengerecht 



 
 

ONZE SPECIALITEIT  
geserveerd met casinobrood, friet & mayo 

 
 

Allergie of dieetwens? 
Vraag ons personeel naar de mogelijkheden! 

  

RAW BEEF     
Biefstuk ossenhaas, gebakken en geserveerd in de jus  
  Honderdtachtig gram      31 ¾   
  Tweehonderdvijftig gram      41 ½  
 

RAW BEEF OELEK   
Biefstuk ossenhaas, gebakken en geserveerd in pittige jus  
 Honderdtachtig gram      32 ¼  
 Tweehonderdvijftig gram      42  
 

RAW BEEF GORGONZOLA   
Biefstuk ossenhaas, gebakken en geserveerd in de jus  
 Honderdtachtig gram      34 ¾  
 Tweehonderdvijftig gram      44 

 
Wij serveren onze BEEF standaard medium-rare,  

zo vinden wij hem het lekkerst! Mocht je een andere bakwijze willen, geef dit dan aan 

kan ook VEGAN 



DINER HOOFD             vanaf 17u 

 
GAMBAS        22 ½  
in de olie gegaarde gambas – chili – knoflook – stokbrood – salade 

 
HERFST SALADE vegan       18 ½   
veldsla – rucola – rode biet – paddenstoelen – gedroogde vijg – 
balsamico – walnoten – peperkoek croutons 

 

STOOF VAN DE CHEF       23 ½   
huisgemaakte rundergoulash – roseval aardappel – bimi - stoofpeer -  
witlofsalade 

 
surf ‘n’ turf BURGER      24  
runderburger (200 gr) – pulpo – cheddar - tomaat – zoetzure rode ui - 
veldsla – chips - keuze uit sriracha- of truffelmayo 
 
 

  

Portie friet met mayo erbij? 
Dat kan! (ook vegan) 3 ¾   



DINER HOOFD             vanaf 17u 

 
PASTA vega        19 ½   
pappardelle – paddenstoelen – gedroogde vijg – walnoten – 
pijnboompitten – Gorgonzolasaus – rucola - gorgonzola  
     Ook te bestellen met bacon (+ € 3 ½  )  

 
GEGRILDE VENKEL vegan      20   
gegrilde venkel – witte bonen puree – chili olie – pecan noten – 
venkelzaad - groenten chips 

 
STEAK TARTARE        26 ½  
fijngehakte runderbiefstuk (200 gr) – cornichons – kappertjes – ui – 
peterselie - gepekelde eidooier – desembrood – friet & Mayo 

 

RODE MUL        25 ¾  
op de huid gebakken filet – dragon spekjes - witte bonen puree –  
gegrilde venkel & courgette – Dragon mayo 

  



DINER dessert             vanaf 17u 

 
BROWNIE vegan       8 ½   
Chocolade brownie – noten crumble – chocosaus –  
honeycomb ijs 

 
Dubai gebak        10 ¾   
Dubai gold gebak – pistache ijs – braam – choco saus 

 
PARFAIT         9 ¾    
huisgemaakte amandel parfait – amandel crumble – 
RAW botersaus - koekkruimel – gepocheerde peer 

 
CASSIS APPEL       9 
tartelette – banketbakkersroom – cassis appel - 
rumcaramelsaus 

 
KAAS         12 ½  
3 kazen van mercado emma – kletzenbrood –  
appelstroop – amandel 
 
 
 

 

 

TIP! Combineer met port 
  onze ruby gaat heerlijk samen met de brownie & dubai  
 onze tawny met de parfait, cassis appel & kaas 


